
 

 

 
 

สัตว์รบกวนที่พบบ่อย 

สตัว์รบกวน (Pest) 

ท่ีอาจจะพบได้ในสถานประกอบธุรกิจอาหารได้แก่: 

 สตัว์ฟันแทะ (เช่น หน)ู 

 แมลง (เช่น แมลงสาบ แมลงวนั และมด) 

 นก (เช่น นกพิราบ) 

สัตว์รบกวนซ่อนอยู่ที่ไหน? 

ปกติแล้วสตัว์รบกวนจะถกูดงึดดูมายงัสถานประกอบธุรกิจอา

หารเพราะเป็นท่ีอยู่อาศยั 

รวมทัง้เป็นแหลง่น า้และแหลง่อาหาร 

สตัว์รบกวนจะมีกิจกรรมมากเวลากลางคืนและซ่อนตวัอยู่ใน

ท่ีมืด เช่น: 

 ข้างใต้และด้านหลงัอปุกรณ์ไฟฟ้า ความร้อน 

และปรุงอาหาร 

 ข้างใต้ท่ีล้างจานและล้างมือ 

 ข้างใต้และในกลอ่ง บรรจภุณัฑ์ และภาชนะเก็บอาหาร 

 ในช่องก าแพง 

 ตามรอยแตกและร่องตา่งๆ 

 หลงัอปุกรณ์ต่างๆ 

ภายในอปุกรณ์ท่ีไมไ่ด้ใช้งานหรือ ‘ส ารอง’ 

ข้อก ำหนดทำงกฎหมำย 

กฎหมายมาตรฐานอาหาร (Food Standards Code) 

ก าหนดว่าธุรกิจอาหารต้องปฏิบตัิมาตรการท่ีท าได้ทกุอยา่งเพ่ื

อ:  

 ป้องกนัไมใ่ห้สตัว์รบกวนเข้ามาในสถานประกอบธุรกิจ

อาหาร (Food premises) 

 ก าจดัและป้องกนัการอยู่อาศยัของสตัว์รบกวนในสถาน

ประกอบธุรกิจอาหาร 

มาตรการท่ีปฏิบตัิได้เพ่ือป้องกนัการเข้ามาของสตัว์รบกวนได้

แก่: 

 อดุรู ช่องว่าง 

และรอยแตกในก าแพงและเพดานให้หมด 

 ติดตัง้และดแูลรักษามุ้งลวดท่ีช่องเปิดที่หน้าตา่งและปร

ะต ู

 ปิดประตเูมื่อไมใ่ช้งาน 

 ติดตัง้ซีลยางท่ีฐานของประต ู

มาตรการท่ีปฏิบตัิได้เพ่ือก าจดัและป้องกนัการอยู่อาศยัของสั

ตว์รบกวนได้แก่: 

 ตรวจสอบร่องรอยของสตัว์รบกวนเป็นประจ า 

 ดแูลรักษาสถานประกอบการและอปุกรณ์ต่างๆในธุรกิ

จอาหารให้อยู่ในสภาพสะอาด 

(อาจใช้ตารางการท าความสะอาดช่วย) 

 เก็บอาหารไว้ในภาชนะท่ีปิดสนิท 

 เก็บอาหาร อปุกรณ์ และภาชนะอาหารไว้สงูกว่าพืน้ 

 รักษาความสะอาดและจดัเก็บบริเวณทิง้ขยะ 

 น าขยะไปทิง้เป็นประจ าและตรวจสอบว่าบริเวณภายน

อก (บริเวณนอกถงัขยะ) 

สะอาดและได้รับการดแูลท่ีดีแล้ว 

 น าเคร่ืองมือและอปุกรณ์ท่ีติดตัง้กบัท่ีท่ีไมใ่ช้งานแล้วอ

อกไปจากสถานท่ี 

 ปฏิบตัิมาตรการควบคมุสตัว์รบกวนท่ีเหมาะสม 

โดยอาจจะต้องใช้บริการของผู้ควบคมุสตัว์รบกวนมีใบอ

นญุาต 

กำรใช้ผู้ควบคุมสัตว์รบกวนมีใบอนุญำต 

ถึงแม้ว่ากฎหมายไมไ่ด้บงัคบัให้ต้องใช้บริการของผู้ควบคมุสั

ตว์รบกวนมีใบอนญุาต (Licensed pest controller) 

แต่การใช้บริการนีก็้สามารถช่วยทา่นยืนยนัได้ว่าทา่นได้ด าเนิ

นมาตรการท่ีปฏิบตัิได้ทกุอย่างแล้วเพ่ือก าจดัและป้องกนัการ

อยู่อาศยัของสตัว์รบกวน อย่างไรก็ตาม 

ท่านต้องปฏิบตัิมาตรการท่ีกลา่วมาข้างต้นด้วยเพ่ือยืนยนัว่าท่

านปฏิบตัิตามแล้วและเพ่ือให้ถกูต้องตามกฎหมาย 

ผู้ควบคมุสตัว์รบกวนมีใบอนญุาตควรให้สิง่ตอ่ไปนีแ้ก่ทา่น: 

 เอกสารข้อตกลงท่ีสรุปว่าจะจดัการกบัสตัว์รบกวนประเ

ภทใดและบริเวณใด และความถ่ีของการบ าบดั 

 รายงานเป็นลายลกัษณ์อกัษรเก่ียวกบัการบ าบดัแตล่ะ

ครัง้ 

รวมทัง้รายงานกิจกรรมของสตัว์รบกวนและสารเคมท่ีีใ

ช้ 

 แผนท่ีแสดงต าแหน่งจดุวางเหยื่อทกุจดุ 

 ข้อมลูเก่ียวกบัสารเคมท่ีีใช้ 

ปกติแล้วผู้ควบคมุสตัว์รบกวนมีใบอนญุาตจะให้ค าแนะน าเป็

นลายลกัษณ์อกัษรเก่ียวกบัสิง่ท่ีธุรกิจอาหารควรท าเพ่ือป้องกั

นปัญหาจากสตัว์รบกวน 

เป็นเร่ืองส าคญัที่ธุรกิจอาหารจะต้องน าค าแนะน าเหลา่นีม้าพิ

จารณา 

กำรควบคุมสัตว์รบกวนในธุรกจิอำหำร 

สตัว์รบกวนท่ีพบบอ่ยอย่างเช่นหนแูละแมลงสาบสามารถเป็นพาหะของเชือ้แบคทีเรียและไวรัสได้ 
และสามารถปนเปือ้นอาหารและพืน้ผิวท่ีสมัผสัอาหารได้ 
การพบเหน็สตัว์รบกวนและการปนเปือ้นในอาหารเน่ืองจากสตัว์รบกวนนัน้เป็นสาเหตขุองการร้องเรียนของลกูค้าจ านวนมาก 



 

 

 
 

ถ้าท่านท าการบ าบดัควบคมุสตัว์รบกวนด้วยตวัท่านเอง 

ตรวจสอบให้แน่ใจว่าสารเคมีหรือเหย่ือที่ใช้นัน้เหมาะสมและไ

ด้รับอนญุาตให้ใช้ในสถานท่ีธุรกิจอาหารแล้ว 

รวมทัง้ไมป่นเปือ้นอาหารหรือพืน้ผิวสมัผสัอาหาร 

จะเกิดอะไรขึน้หลังกำรตรวจสอบ? 

ถ้าเจ้าหน้าท่ีผู้ ได้รับอนญุาตจากหน่วยงานอาหารของ NSW 

หรือสภาท้องถ่ินตรวจพบปัญหาของการควบคมุสตัว์รบกวนที่

จ าเป็นต้องแก้ไข 

ก็อาจมีการออกค าสัง่ให้ปฏิบตัิตามระเบียบได้หลายอย่าง 

ดูข้อมูลเพิม่เตมิเก่ียวกับการปฏิบัตติามระเบียบได้จากน

โยบำยกำรปฏิบัตติำมและกำรบังคับใช้ของหน่วยงำนอำ

หำรของ NSW ที่ 

www.foodauthority.nsw.gov.au/_Documents/ind
ustry_pdf/compliance_enforcement_policy.pdf 

ข้อมูลเพิ่มเตมิ 

ข้อมลูนีเ้ป็นเพียงสรุปทัว่ไปและไมค่รอบคลมุทกุสถานการณ์ 

ธุรกิจอาหารต้องปฏิบตัิตามข้อก าหนดทกุข้อของกฎหมายมา

ตรฐานอาหารและกฎหมายอาหารปี 2003 (NSW) 

 แวะชมเว็บไซต์ของหน่วยงานอาหารได้ท่ี 

www.foodauthority.nsw.gov.au 

 อีเมลสอบถามได้ท่ี food.contact@dpi.nsw.gov.au 

 โทรหาสายด่วนได้ท่ี 1300 552 406 

 

 

 

ประวตัิหน่วยงานอาหารของรัฐ NSW หน่วยงานอาหารของรัฐ NSW (NSW Food Authority) เป็นองค์กรของรัฐบาลท่ีช่วยยืนยนัวา่อาหารในรัฐ NSW 
จะปลอดภยัและมีฉลากท่ีถกูต้อง เราร่วมงานกบัผู้บริโภค อตุสาหกรรม 
และองค์กรอ่ืนๆของรัฐบาลเพื่อลดการเกิดอาหารเป็นพิษลงให้เหลือน้อยท่ีสดุด้วยการให้ข้อมลูและก ากบัดแูลการผลิตท่ีปลอดภยั การเก็บรักษา การขนสง่ 
การประชาสมัพนัธ์ และการจดัเตรียมอาหาร 
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