
Scores on Doors 計劃
獲取高分指南

想要加入 Scores on Doors 
計劃，得到能令顧客趨之若鶩

的五星“優秀”評分？

已經參與其中但分數不盡理

想，尚需提高？

所有商戶都能取得高分。辦法

是什麼？請往下看。

一般性建議

為盡可能取得高分，您應當：

 › 確保您的場所能夠獲得來自

市議會或免費在線通知網站 

www.foodnotify.nsw.gov.au  
的最新通知記錄

 › 確保您的場所有一位專門指派的

現任食品安全監督員（FSS）， 

他們需持有完成規定培訓課程的 

FSS 證書

 › 查看您上一次的衛生與食品安全

檢查報告，檢查自己是否已採取

符合法律規定的所有必需措施。

如果找不到上次檢查的報告，請

聯絡當地市議會索要一份副本

 › 堅持定期進行例行檢查，確保維

持衛生標準且工作人員沒有違

規行為

 › 安全的加工流程和物理條件一樣

重要。工作人員應當對自己所從

事的食品處理工作的相關食品安

全問題應答自如

 › 及時安排維修，定期進行場所和

設備的維護。

作自行檢查

下載檢查表，自己進行檢查。

五大常見問題

不要忽略以下由市議會檢查員鑒

定的食品商戶最容易出現的五大問

題：

1. 清潔食品製備場所和設備：設備

和器材的下方、後方、內部；隔

油池；地板；存儲區

2. 設置隨時可用的洗手設施專門

用於洗手，並供應溫暖、流動的

飲用水、肥皂和一次性紙巾

3. 防治害蟲，殺蟑滅鼠； 防侵擾

設施；廢棄物容器必須加蓋；安

裝防蠅網阻擋害蟲

4. 高風險食品在展示和存儲時應

注意保持正確的溫度範圍（不宜

過熱或過冷）；安裝食品溫度測

量裝置，以確定食品處於安全的

溫度環境

5. 存儲食品時應加蓋防止污染
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如需瞭解關於Scores on Doors計劃的更多資訊
請與當地市議會或新州食品管理局聯絡： 電話：1300 552 406 ，電郵：contact@foodauthority.nsw.gov.au

www.foodauthority.nsw.gov.au/scoresondoors


