
Dari Bahari ke Pelanggan
Cara menangani hasil laut yang 
baru ditangkap di kapal

Jaga agar tetap dingin dengan menggunakan bubur es 
(ice slurry), dengan rasio yang bergantung pada 
tangkapan, lalu dikemas dalam es setelah pendinginan 
awal. Produk hidup dilarang ditaruh langsung di atas es.

Jaga agar tetap aman dengan menggunakan air 
minum untuk esnya, pisahkan makanan laut yang 
rusak dari tangkapan, dan jangan memancing di 
area yang terkontaminasi.

Jaga agar tetap bersih dan terawat dengan 
memastikan semua peralatan aman, dalam kondisi 
baik, dan area kontak makanan di kapal selalu bebas 
dari karat, dan kayu yang tidak dilapisi.

Cuci tangan Anda secara teratur serta jangan ada 
yang merokok, dan tidak boleh ada hewan 
peliharaan* di kapal atau di dekat hasil tangkapan.
*hewan pemandu diperbolehkan.
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