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การเปลี่ยนแปลงต่าง ๆ ของกฎหมายว่าดว้ยมาตรฐานอาหาร (Food 

Standards Code) ส าหรบัธุรกิจอาหาร 

มกีารออกขอ้ก าหนดใหม่เรือ่งความปลอดภยัของอาหารส าหรบัธุรกิจบริการอาหาร ผูใ้หบ้ริการจดัเลีย้ง และธุรกิจคา้
ปลกีทีเ่กี่ยวขอ้งของออสเตรเลยี ตัง้แต่วนัศกุร์ที ่8 ธนัวาคม ค.ศ. 2023 เป็นตน้ไป 
ภายใตม้าตรฐานขอ้ 3.2.2A – วธีิบรหิารจดัการความปลอดภยัของอาหาร (Food Safety Management Tools) นัน้ ธุรกิจจ าเป็นตอ้ง
ปฏิบตัิใชว้ธีิบรหิารจดัการความปลอดภยัของอาหารสองหรือสามวิธีดงัต่อไปนี ้ขึน้อยู่กบัลกัษณะการประกอบการของธุรกิจนัน้ ๆ  

1. จดัใหม้ีผูค้วบคมุดแูลดา้นความปลอดภยัของอาหาร (Food Safety Supervisor) ที่มีคณุวฒุิ คอยก ากบัดแูลพนกังานผูส้มัผสั
อาหารอยา่งเหมาะสมตามสมควร

2. ตอ้งแน่ใจว่าพนกังานผูส้มัผสัอาหารทกุรายไดร้บัการอบรมเรื่องความปลอดภยัของอาหารและสขุอนามยั หรือสามารถแสดง
ทกัษะและความรูท้ี่เพียงพอ

3. จดัเก็บการบนัทึกขอ้มลูที่ส  าคญัเก่ียวกบัความปลอดภยัของอาหาร หรือสามารถแสดงว่าอาหารของตนปลอดภยั

ประเภทหน่ึง 

ธุรกิจที่แปรรูปและเสิรฟ์อาหารท่ีอาจเป็นอนัตรายและพรอ้มรบัประทาน 

เช่น รา้นอาหาร รา้นอาหารแบบสั่งกลบั รา้นคาเฟ่ ผูข้ายอาหารเคลือ่นที ่ผูใ้หบ้ริการจดัเลีย้ง รา้นขนมอบ ศูนย์รบัเลีย้งเดก็ และโรง
อาหารของโรงเรียน 

วิธีทีก่ ำหนดให้ใช้คือ 1,2 และ 3 

ประเภทสอง 

ธุรกิจขายอาหารท่ีทางธุรกิจเองไม่ไดท้  าหรือแปรรูป (ยกเวน้เพียง การหั่น การชั่งน า้หนกั การน ามาใส่บรรจภุณัฑใ์หม่ การน ามาอุ่น หรือ
การเก็บอาหารท่ีอณุหภมูิสงู) ที่อาจเป็นอนัตรายและพรอ้มรบัประทาน

เช่น รา้นขายอาหารแบบพรอ้มรบัประทาน ซูเปอร์มาร์เก็ต สถานบีริการน า้มนัเชือ้เพลิง และผูค้า้ปลีกอาหารทะเล 

วิธีทีก่ ำหนดให้ใช้คือ 1 และ 2  
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ขั้นตอนต่อไป
ขอ้ก าหนดใหม่ดงักลา่วมีผลตัง้แต่วนัศกุรท์ี่ 8 ธันวาคม ค.ศ. 2023  เริ่มด าเนินการในตอนนีเ้พื่อใหแ้น่ใจว่า
คณุปฏิบตัิตามขอ้ก าหนด  โปรดไปที่เว็บไซต ์foodauthority.nsw.gov.au/safetytools หรือสแกนควิอารโ์คด้
เพื่อศกึษาขอ้มลูเพิ่มเติม 


